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OH MY GREEN‌
e v e n t  p r o d u c t i o n  a n d  d e s i g n ‌

EVENT & CATERING‌

S p r i n g
e d i t i o n



VILLA OH MY GREEN‌

E V E N T  P R O D U C T I O N
A N D  D E S I G N ‌



DESIGN‌

Individual.
Particular.
Incomparable.
Teljes körű catering
szolgáltatásainkat minden
alkalomra kínáljuk, a
kisebb összejövetelektől
egészen a nagyszabású
konferenciákig és vállalati
rendezvényekig.

Számunkra minden egyes
esemény különleges, és
munkánk során ugyanazzal
a játékossággal,
kreativitással, stílussal és
fantáziával közelítünk
minden feladathoz.

W h e r e  t a s t e  m e e t s

a e s t h e t i c s .  

E v e n t s  c u r a t e d  t o

p e r f e c t i o n .



KÖZÖSSÉG‌



Quality.
Health.
Memorable.

Az Oh My Green alkotásai
teljes mértékben
természetesek, és nem
tartalmaznak semmilyen
adalékanyagot. 

Innovatív párosítások,
izgalmas és összetett
ízvilág, valamint minőségi
alapanyagok jellemzik
termékeinket, erős
elköteleződéssel a hazai,
magyar termelők iránt.

CREATIVITY‌

C u s t o m  

S o l u t i o n s



Az Oh My Green csapata az eseményszervezés
teljes folyamatát átfogja: a kezdeti koncepció
megalkotásától egészen a gördülékeny
lebonyolításig minden lépést kézben tartunk.
Legyen szó kisebb rendezvényről vagy komplex
eseményről, gondoskodunk a kreatív tervezésről,
a precíz szervezésről és a részletekig
kidolgozott megvalósításról – így ügyfeleink
nyugodtan élvezhetik az eseményt, miközben mi
a háttérben mindent összehangolunk.

Brit Nagykövetség‌

Német Nagykövetség‌

Mi szervezünk

OH MY GREEN‌
e v e n t  p r o d u c t i o n  a n d  d e s i g n ‌

Dekoráció és design

Catering és személyzet

Hang és fénytechnika

Bútorzat és egyébb extra szolgáltatások

Tervezés Helyszín

Design

Catering

Technika

ESEMÉNY
360°

Lebonyolítás



Furla‌
Triumph

Finlandia‌

Shaveology‌

Puma‌

Lush‌



KERTI ESEMÉNYEK‌



NÖVÉNYI ALAPÚ‌ INTOLERANCIA BARÁT‌ FERMENTÁLT ÉTELEK‌

Növényi alapú bowlok
Proteindús növényi ételek

Vegán snackek

Gluténmentes alternatívák
Cukormentes édességek

Tejmentes főzés
Húst nélkülöző fogások

Tavaszi egészséges catering trendek
az Oh My Green-nél

E a t i n g  h e a l t h y  i s

a n  a c t  o f  s e l f  l o v e .

Javítják a bél-agy 
tengely működését

Támogatják az immunrendszert
Növelik a tápanyagok

hasznosulását

SUPERFOOD ÉS ANTIOXIDÁNS‌

Alga & spirulina
Prebiotikus rostok

Bogyós antioxidáns
gyümölcsök



PRÉMIUM ÉTELEK‌



Ashwagandhával csökkentik a
stressz szintedet és javítják a
hangulatod

Elektrolitokban,  és vitaminokban
gazdag italok a folyadék- és
immunegyensúlyért

Fermentált összetevők a
probiotikus hatásért

Gyógynövény-infúziók modern,
egészségtudatos ízvilággal

Funkcionális és 
wellness mocktailok Ízvilágok találkozása 

Nemzetközi, egzotikus profilok:
Yuzu-citrom, hibiszkusz-bogyó,
matcha-lime, indiai tamarind
és más globális aromák 

Fűszeres és kontrasztos ízek:
Chili-mangó, jalapeño-lime,
fűszeres ananász 

Herbális, földes tónusok:
Rozmaring-citrom, 
bazsalikom-lime,
menta-gyömbér

N a t u r a l l y  r e f r e s h i n g ,

b e a u t i f u l l y  c r a f t e d .



MINŐSÉGI MOCKTAILOK‌



DESIGN‌

Dekoráció

2026 tavaszán az
eseménydekorációban újra
hódítanak a növényi formák. A
cabbage vase-hez hasonló
organikus darabok friss,
természetközeli hangulatot
adnak asztaloknak és
installációknak. 

Az Oh My Green stílusa
letisztult, zöld és emlékezetes
vizuális élményt teremt minden
tavaszi eseményen. 

T u r n i n g  s p a c e s

i n t o  u n f o r g e t t a b l e

e x p e r i e n c e s .



FELEJTHETETLEN DEKORÁCIÓ‌



Workshopok

Csapatépítő

Kézműves workshop

Gasztronómiai workshop

Szépségápolás workshop

Mentális és fizikai egészség workshop

Mi biztosítjuk a tökéletes helyszínt, a teljes körű
catering szolgáltatást, és levesszük a szervezés
terhét is a válladról. Legyen szó kisebb,
bensőséges programról vagy nagyobb,
élményalapú csapatépítőről, minden részletet
gondosan megtervezünk, hogy a résztvevők
valóban kikapcsolódhassanak, feltöltődhessenek
és erősödjön a csapatszellem.



KÜLÖNLEGES WORKSHOPOK‌


